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FUR DIE ERKENNUNG UND TRENNUNG
HOHEKONTAMINATIONRISIKOSBEREIGHE

KREUZKONTAMINATION

Getrennte Reinigungsgerate fur verschiede-
ne Bereiche, um das Risiko einer Kreuzkonta-
mination zwischen Zutaten oder Prozessen in
der Lebensmittelproduktion zu verringern.

HACCP-VORSCHRIFTEN

Diese Zubehorteile gewahrleisten die
Einhaltung der strengen Hygienevorschriften
und Sicherheitsstandards fur die
Lebensmittelproduktion.

ZUBEHOR BEDARF AN

VN NN Vw®

@ 40: @ 40: @ 40: @ 40: @ 40: @ 40:
@ 50: @ 50: @ 50: @ 50: @ 50: @ 50:
@ \ Y
- .:~ b \ _ G ey N G
H’ tpl!ﬂ-hd Y sl (e ) .l'*."ul!’.nn..._ -
@ 40: @ 40: @ 40: @ 40: @ 40: @ 40:
@ 50: @ 50: @ 50: @ 50: @ 50: @ 50:

IN VERBINDUNG MIT:
r“‘

= Al

b it ,.s;”nwL i

fur die Sammlung brennbarer Stéube au- fur die Absaugung in ATEX-Zonen fur die Staubkontrolle im gesamten Gebaude
Berhalb von Atex-Zonen




