Via Venezia, 32 - 10088 Volpiano (TO)
+3901198.59.117 depureco@depureco.com



POUR TRAGABILITE ET DISTINCTION
DES ZONES CRITIQUES

PREVENIR LA

Lutilisation de différents accessoires de
nettoyage pour différentes zones permet de
réduire le risque de contamination croisée
entre les ingrédients ou les processus dans
I'industrie alimentaire.

CONFORMITE AUX

Pour garantir des normes d’hygiene et
de sécurité adéquates et respecter les
réglementations strictes en matiére de
production alimentaire.
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pour la collecte de poussieres combustibles en pour la collecte de poussieres a l'intérieur des pour gérer la collecte des poussieres dans
dehors des zones Atex zones Atex 'ensemble du batiment




